Krémova polévka z barevné CocCky, kroketa z
cocCky a bramboroveho pyre
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Budete potrebovat

Cocka &ervena 100 g
Cocka &erna beluga 100 g
Cocka velkozrnna 100 g
Brambory 200¢
Zeleninovy vyvar 0,51
Smetana ke Slehani 1 kelimek
Cibule 2 ks

Strouhanka



Vejce 1 ks
Sal

Pepf

Olivovy olej

Cerstva pazitka

maslo 2 IZice

Priprava receptu

Na oleji opeceme cibulku a pfidame cca 2/3 ¢ocCky. Zalijeme vyvarem a
vafime do polomékka. Pak lehce rozmixujeme tak, aby zlstaly kousky
cocky. Pfidame smetanu a Izici masla. Zbytek CoCky uvafime domeékka,
vmichame Izici masla a polovinu pfidame do polévky. Dochutime soli a
peprem.

Brambory rozvafime, pfidame zbylou uvafenou ¢oCku, rozmackame,
pfidame vejce

a vytvarujeme krokety. Obalime ve strouhance. OsmazZime a podavame do
polévky. Dozdobime pazitkou.
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